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INVENTAIRE MATERIELS RESTAURANT MENDE 

  
  

LOCALISATION QUANTITE DESIGNATION 

SELF DISTRIBUTION 1 Bain-marie à eau 4GN  

1 Bain-marie à eau 4GN + MEUBLE  

1 Table hotte aspirante  

1 Meuble vitro 4GN  

3 Plaque vitro 2GN 

4 Chauffe-assiettes double 

1 Armoire chaude 20 niveaux 

2 Meuble froid 4GN 

2 Vitrine réfrigérée 3 niveaux  

CUISINE 1 Armoire chaude 20 niveaux 

1 Armoire réfrigérée 20 niveaux 

3 Four mixte 20 niveaux 

1 Cellule de refroidissement 20 niveaux 

4 Sauteuse basculante 

4 Plein feux 

2 Friteuses 20 litres 

1 Table roulante 100cm 

3 Table roulante 150cm 

2 Table roulante 200cm 

1 Meuble neutre 4 niveaux 

1 Meuble neutre 2 niveaux 

3 Echelle 

1 Armoire à couteaux 

PREPARATION FROIDE 1 Armoire réfrigérée 20 niveaux 

4 Tables 150cm 

1 Table 200cm évier 

3 Echelle 

1 Echelle moyenne 

1 Batteur 20 litres + support 

1 Armoire à couteaux  

1 Armoire neutre 4 niveaux 

PLONGE BATTERIE 1 Double évier 500 litres 

2 Echelle porte-gastro  

1 Lave batterie 

PLONGE VAISSELLE 1 Tunnel de lavage  

1 Tapis à plateaux 

1 Table roulante 200cm 

1 Lave verre 

1 Table 90 cm inox 

1 Table 130 cm inox 

1 Adoucisseur sel 



6 Chariot verres 

2 Chariot dépose plateau double 

1 Table 150 cm 

1 Meuble de tri 5 TVO 

LEGUMERIE 1 Parmentière 

1 Essoreuse à salade 

1 Bac 2 plonges 500 litres 

1 Bac 1 plonge 250 litres 

1 Table découpe 150cm + planche  

1 Table roulante 200cm 

1 Coupe légumes CL55 + table inox  

2 Echelle 

1 Chariot porte gastro 

1 Armoire à couteaux 

CAFETERIA 1 Percolateur 

1 Lave-verres 

1 Meuble bas 3 portes vitrines réfrigérée + tiroir marc café 

1 Cuve bar salade 

1 Vitrine rideau  

1 Machine à panini 

1 Toaster 

1 Vitrine 2 portes vitrées + cuve réfrigérée 

53 Tasse à café 

27 Tasse à thé / chocolat 

5 Table 

20 Chaise 

SALLE VIP 5 Verre à pied petit 

19 Verre à pied moyen 

23 Verre à pied grand 

18 Assiette rectangulaire petite 

15 Assiette rectangulaire moyenne 

22 Assiette carré grande 

13 Fourchette à dessert 

10 Fourchette à poisson 

11 Couteau à poisson 

13 Grande cuillères 

8 Table 

34 Chaise 

SALLE RESTAURANT 2 Machine à glaçons 35kg 

1 Fontaine à eau capteur 

1 Fontaine à eau manuelle 

2 Vitrine boisson avec porte  

650 Fourchette 

650 Couteau 



650 Petite cuillère 

650 Grosse cuillère 

439 Assiette 

150 Petite assiette 

571 Verre 

507 Plateau 

89 Carafe 

220 Grand bol 

58 Grand bol salade 

213 Moyen bol 

54 Petit bol 

132 Ramequin fruit 

66 Ramequin yaourt / compote 

95 Ramequin entrée 

DIVERS 10 Echelle stockage froid 

12 Chariot noir 

1 Echelle dépose plateau simple 

1 Echelle dépose plateau double 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

INVENTAIRE MATERIELS RESTAURANT BALARD 
   

LOCALISATION QUANTITE DESIGNATION 

  
  

BALARD 1 Chauffe assiettes 

3 Plaques vitro 2GN 

3 Lampe chauffante 

1 Adoucisseur 

2 Cellule froide 

1 Armoire chaude 20 niveaux 

1 Vitrine boisson rideau 

2 Bar à salade 

1 Fontaine à eau posée 

200 Fourchette 

200 Couteau 

200 Cuillère à soupe 

200 Petite cuillère 

101 Assiette 



47 Petite assiette ronde 

8 Petite assiette carrée 

148 Plateau 

79 Petit plateau noir 

275 Verre à smoothie 

45 Tasse à café 

56 Tasse à thé / chocolat 

19 Carafe 

118 Coupelle 

 


